Schweinefilet in Rahmsauce

500 g Filet in Stückchen

1 Dose Champignons (ganz)

1 Dose Champignons (geschnitten)

Butter, Salz, Pfeffer

1-2 Packungen Rahmsauce

1 Becher Sahne

Butter in die Pfanne geben. Pilze anbraten, salzen und pfeffern. Filet dazugeben, von allen Seiten anbraten und würzen. Dann etwas Wasser zugeben und 5 Minuten kochen lassen. Vom Herd nehmen und die Sahne dazugeben, evtl. noch etwas Wasser zugeben und kochen lassen. Rahmsauce einrühren.
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