Partysuppe mit Pute (Für 8 Pers.)

1 kg Pute (oder Hähnchenbrustfilet)

1 kleine Dose Erbsen mit Brühe
1 kleine Dose Mais mit Brühe

1 Glas Tomatenpaprika mit Brühe

1 kleine Dose Mandarinen mit Brühe

1 kleine Dose Ananas mit Brühe

1 kleines Glas Champignon ohne Brühe

1 kleine Flasche Curry-Ketchup

1/2 Flasche Chili-Sauce

1/2 l Sahne

Das Putenfleisch klein schneiden. Alle Zutaten in einen Topf geben (Topf offen lassen. Zunächst 45 Minuten bei 250°C, dann 30 Minuten 200°C im Backofen garen. 

Für 12 Personen die Suppe mit 1 1/2 kg Pute und 1 l Sahne kochen.
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