Nudel-Hack-Auflauf 
500 g Nudeln

2 Zwiebeln

500 g Gehacktes

1/4 l Wasser

1/2 Tüte Bolognese-Fix

1/2 Tüte Chili-con-Carne-Fix

1 Tomato Algusto Kräuter

Tomatenmark

1 Becher Creme fraiche

1 Stück Gouda

Nudeln kochen. Gehacktes und Zwiebeln anbraten. Mit Wasser auffüllen. Bolognese- und Chili-con-Carne-Fix, Tomato-Algusto und Tomatenmark zufügen. Creme fraiche zum Schluss unterheben. Gouda raspeln. Nudeln mit der Fleischmasse vermischen und in eine Auflauf geben. Gouda darüber verteilen und im Backofen bei ca. 180°C überbacken (bis der Käse zerlaufen ist).
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