Käsebrötchen
6 Eier

1/2 Tasse Butter

1/2 Tasse Milch

1 EL Salz

500 g geriebener Käse

6 Tassen Tapiokamehl (Asialaden)

Eier, Butter, Milch, Salz und Käse verrühren. Das Mehl nach und nach unterheben (muss ein fester Teig sein). Brötchen formen und 20 Minuten bei 200°C backen.
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