Gyros-Suppe (für 12 Personen)

1 kg Gyros (fertig vom Metzger)

4 Be. Sahne

2 Btl. Zwiebelsuppe

2 Do. Mais

1 grüne Paprika

1 rote Paparika

1 großes Glas Zigeunersauce

1 kleine Flasche Chilisauce

Gyros anbraten und abkühlen lassen. Sahne dazugeben und über Nacht kühl stellen. Am nächsten Tag erwärmen. Zwiebelsuppe nach Anweisung zubereiten und zum Gyros geben. Mais zugeben. Paprika würfeln, ebenfalls dazugeben. Zigeuner- und Chilisauce zugeben. Vermischen und Ziehen lassen.
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