Gulaschsuppe

1 kg Gulasch

1 kg Zwiebeln

1 Würfel Fleischbrühe

Pfeffer, Salz

1 Dose Champignon 

1 Dose Kidneybohnen

4 rote Paprika

1 Flasche Ketchup

1 Flasche Chilisauce

1 Flasche Schaschlik- oder Barbequesauce

eventuell etwas Kondensmilch

Gulasch mit den Zwiebeln anbraten. Kaltes Wasser zugeben. Würfel Fleischbrühe zugeben. Mit Pfeffer und Salz würzen. Kidneybohnen gut abspülen. Champignons, Kidneybohnen und die in Würfel geschnittenen Paprika zufügen und 20 Minuten kochen lassen. Dann Ketchup, Chilisauce und Schaschliksauce und eventuell Kondensmilch zufügen. Noch mal etwas abschmecken.
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