Frischkäse-Torte

300 g Löffelbisquit

150 g Butter

2 Päckchen Götterspeise Zitrone

200 g Frischkäse
250 g Magerquark

1 Zitrone

300 g Zucker

1 Becher Sahne

Löffelbisquit mahlen, 1 Tasse an die Seite stellen und den Rest mit der Butter verrühren. Götterspeise mit 2 Tassen Wasser anrühren, erhitzen und erkalten lassen. Frischkäse, Quark, Zucker und Zitrone verrühren. Abgekühlte Götterspeise unterrühren und die geschlagene Sahne unterheben. Die Massen auf den Boden einer Springform geben und die restlichen Bisquitkrümmel darüberstreuen. 
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