Backofensuppe

500 g Zwiebeln

1 große Dose Champignons

1 kleine Dose Ananas

1 kleines Glas Tomatenpaprika

1 Glas Zigeneuersauce

1 Flasche Chilisauce

½ Flasche Curryketchup

½ Liter Wasser

½ Liter Sahne

1 kg Schweinefleisch

Das Fleisch und die Zwiebeln würfeln. Alle anderen Zutaten miteinander vermischen und in einen feuerfesten Topf geben. Bei 200°C 2 1/2 Std. garen lassen. Abschmecken und ggf. nachwürzen.
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